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กะหรี่ไกมะละกา / ขาวตมเพ�อสุขภาพ ...........................................................19

ขาวมันไก / ขาวอบสับปะรด ............................................................................16
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การใชเมนูอัตโนมัติ (การทำอาหาร 10 เมนู)....................................................8

คูมือการทำอาหาร เมนูอัตโนมัติ 10 เมนู

คูมือการทำอาหาร

ขาวผัดมันกุง / กระเพาะปลาน้ำแดง 

..............................................................................26เคกเนยสด / สตูซี่โครงหมู

.............................................................27

Steamed Tofu in Brown SauceSteamed Tofu in Brown Sauce

ขอแนะนำกอนการใชงาน

ขอปฏิบัติเพ�อความปลอดภัย...............................................................................2

สวนประกอบของหมอหุงขาว

RZ-D10XF / RZ-D18XFรุน

หมอหุงขาวระบบฟซซี่ คอนโทรล

ขาวไกอบเกาลัด
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เตาหูน้ำแดง
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